
 

 

 

 

                        

１． 高速 

   フグ身を２～３秒の速度で連続的に身皮を取ります    

２． 簡単 

   フグ身をベルト上の投入口へ置くだけで簡単処理 

   ダイヤル調整で容易に厚みの調整ができます 

   厚みは０.５ｍｍ～３ｍｍまで可能です 

３． その他 

取り除いた身皮は下側容器に排出します 

焼き物用フグ身の加工が出来ます 

フグ身の巻物用寿司ネタ原料が簡単に加工できます 

開発・製造元 
 

ヤマト商工有限会社 第二工場 
エフビックスライサー事業部  担当：有光 

〒７８１－５１０１ 高知県高知市布師田３０６１ 

ＴＥＬ：088-846-6838  ＦＡＸ：088-846-6839 

代 理 店 
 
 

【 代 理 店 】 【 開発・製造・発売元 】 

 

理工 エンジニアリング 
  担当：有光 

〒781-5101 高知県高知市布師田３０６１ 

ＴＥＬ：088-846-6838  ＦＡＸ：088-846-6839 

ｈｔｔｐ：／／ｗｗｗ．ｆｂｕｉｃｋ．ｊｐ 


