
 

 

   

真フグ皮剥ぎ           真フグ皮剥ぎ          冷凍サーモン皮剥ぎ 

仕    様 

寸  法 長さ：６００ｍｍ×幅：７７０ｍｍ×高さ：１０５０ｍｍ 

電  源 ＡＣ２００Ｖ／２００Ｗ 

本体材質 ステンレス 

最大加工幅 ４００ｍｍ 

最大切断速度 ４０～６０匹／分 

改良の為、一部仕様を変更することがあります。予めご了承ください。 

 

１． ワンタッチ調整で多魚種の加工 

 調整作業を簡単にし、多品種の皮剥ぎ加工を素早く、誰

でもできるようにしました。 

２． 簡単 

 刃先隙間もダイヤルを回すだけで、加工しながら簡単に

調整できます。 

 魚体に合わせた刃物の加圧調整も、ダイヤルを回すだけ

で簡単にできます 

 ローラー洗浄も、ワンタッチレバーを倒すだけで簡単に

洗浄できるようになっているので、機械をいつも清潔に

管理できます 

 小アジ、イカ、サバ、ブリ、サーモン等が簡単調整で加

工できます。 

３． 高速 

 無段変速により魚種に合わした加工速度の選択が可能

です。 

【 代 理 店 】 【 開発・製造・発売元 】 

理工 エンジニアリング 
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